
O R T   (KFZ-Kennzeichen)
Straußwirtschaft  •  Winzerschenke *

O R T   (KFZ-Kennzeichen)
Straußwirtschaft  •  Winzerschenke *

Lörrach-TÜLLINGEN (LÖ)
„Lindemer-Tüllingen“
Lörrach-TÜLLINGEN (LÖ)
„Lindemer-Tüllingen“

Dorfstraße 21
Telefon  0 76 21 / 4 25 77 77
Dorfstraße 21
Telefon  0 76 21 / 4 25 77 77

www.lindemer-tuellingen.de

MAHLBERG (OG) / bei Ettenheim
„Bürkle‘s Weinlaube“
MAHLBERG (OG) / bei Ettenheim
„Bürkle‘s Weinlaube“

Schmiedeweg 16
Telefon  0 78 25 / 50 83
Schmiedeweg 16
Telefon  0 78 25 / 50 83

www.weingut-buerkle.de

March-BUCHHEIM (FR) / bei Freiburg
„Schill-Hof Strauße“  * 
March-BUCHHEIM (FR) / bei Freiburg
„Schill-Hof Strauße“  * 

Weberstraße 53
Telefon  0 76 65 / 44 39
Weberstraße 53
Telefon  0 76 65 / 44 39

www.schillhof.de

MERDINGEN (FR) / bei Freiburg
„Gretzmeier‘s Strauße“ 
MERDINGEN (FR) / bei Freiburg
„Gretzmeier‘s Strauße“ 

Wolfshöhle 3
Telefon  0 76 68 / 9 42 30
Wolfshöhle 3
Telefon  0 76 68 / 9 42 30

www.gretzmeier.de

PFAFFENWEILER (FR) / bei Freiburg
„Zur Alten Küferei“  *
PFAFFENWEILER (FR) / bei Freiburg
„Zur Alten Küferei“  *

Weinstraße 4
Telefon  0 76 64 / 71 30
Weinstraße 4
Telefon  0 76 64 / 71 30

www.weingut-hug.de

Sasbach-JECHTINGEN (EM)
„Gerhart‘s Strauße“  *
Sasbach-JECHTINGEN (EM)
„Gerhart‘s Strauße“  *

Sponeckstraße 102
Telefon  0 76 62(!) / 61 17
Sponeckstraße 102
Telefon  0 76 62(!) / 61 17

www.gerhart-strausse.de

ÖffnungszeitenÖffnungszeiten Spezialitäten
März April Mai Juni Juli

ÖffnungszeitenÖffnungszeiten Spezialitäten
August September Oktober November Dezember

Mo - Do:
Fr - Sa:
So/Feiertage:

Ruhetag
17 - 24 Uhr
1330 - 22 Uhr

Schäufele mit selbstgemachtem
Kartoffelsalat; Vesperbrett oder
Käsebrett mit Holzofenbrot; Kürbissuppe;
selbstgemachte Zwiebelwaie (Fr);
Meringue mit Vanilleeis und Eierlikör

Mo - Do:
Fr - Sa:
So/Feiertage:

Ruhetag
17 - 24 Uhr
1330 - 22 Uhr

Schäufele mit selbstgemachtem
Kartoffelsalat; Vesperbrett oder
Käsebrett mit Holzofenbrot; Kürbissuppe;
selbstgemachte Zwiebelwaie (Fr);
Meringue mit Vanilleeis und Eierlikör

Mo - Do:
Fr - Sa:
So/Feiertage:

Ruhetag
17 - 24 Uhr
1330 - 22 Uhr

Schäufele mit selbstgemachtem
Kartoffelsalat; Vesperbrett oder
Käsebrett mit Holzofenbrot; Kürbissuppe;
selbstgemachte Zwiebelwaie (Fr);
Meringue mit Vanilleeis und Eierlikör• Sa, 15.12.  &  So, 16.12.:  ab 11 Uhr!

• Sa, 22.12.  &  So, 23.12.:  ab 11 Uhr!
• Sa, 15.12.  &  So, 16.12.:  ab 11 Uhr!
• Sa, 22.12.  &  So, 23.12.:  ab 11 Uhr!

Schäufele mit selbstgemachtem
Kartoffelsalat; Vesperbrett oder
Käsebrett mit Holzofenbrot; Kürbissuppe;
selbstgemachte Zwiebelwaie (Fr);
Meringue mit Vanilleeis und Eierlikör• Sa, 15.12.  &  So, 16.12.:  ab 11 Uhr!

• Sa, 22.12.  &  So, 23.12.:  ab 11 Uhr!
• Sa, 15.12.  &  So, 16.12.:  ab 11 Uhr!
• Sa, 22.12.  &  So, 23.12.:  ab 11 Uhr!

Schäufele mit selbstgemachtem
Kartoffelsalat; Vesperbrett oder
Käsebrett mit Holzofenbrot; Kürbissuppe;
selbstgemachte Zwiebelwaie (Fr);
Meringue mit Vanilleeis und Eierlikör

Mo - Mi:
Do - Sa:
So/Feiertage:

Ruhetag
17 - 24 Uhr
16 - 22 Uhr

selbstgemachter Flammenkuchen 
(5 Sorten); Brägele mit Bibbeleskäs
und/oder Wurstsalat; Schäufele mit
selbstgemachtem Kartoffelsalat (Fr + Sa);
frische Salate

Mo - Mi:
Do - Sa:
So/Feiertage:

Ruhetag
17 - 24 Uhr
16 - 22 Uhr

selbstgemachter Flammenkuchen 
(5 Sorten); Brägele mit Bibbeleskäs
und/oder Wurstsalat; Schäufele mit
selbstgemachtem Kartoffelsalat (Fr + Sa);
frische Salate

Mo - Mi:
Do - Sa:
So/Feiertage:

Ruhetag
17 - 24 Uhr
16 - 22 Uhr

selbstgemachter Flammenkuchen 
(5 Sorten); Brägele mit Bibbeleskäs
und/oder Wurstsalat; Schäufele mit
selbstgemachtem Kartoffelsalat (Fr + Sa);
frische Salate• OSTERSONNTAG, 1.4.:  geschlossen!

• Mo, 10.12.:  15 - 22 Uhr!
• OSTERSONNTAG, 1.4.:  geschlossen!
• Mo, 10.12.:  15 - 22 Uhr!

selbstgemachter Flammenkuchen 
(5 Sorten); Brägele mit Bibbeleskäs
und/oder Wurstsalat; Schäufele mit
selbstgemachtem Kartoffelsalat (Fr + Sa);
frische Salate• OSTERSONNTAG, 1.4.:  geschlossen!

• Mo, 10.12.:  15 - 22 Uhr!
• OSTERSONNTAG, 1.4.:  geschlossen!
• Mo, 10.12.:  15 - 22 Uhr!

selbstgemachter Flammenkuchen 
(5 Sorten); Brägele mit Bibbeleskäs
und/oder Wurstsalat; Schäufele mit
selbstgemachtem Kartoffelsalat (Fr + Sa);
frische Salate

Mo - Mi:
Do - Sa:
So/Feiertage:

Ruhetag
17 - 23 Uhr
17 - 22 Uhr

Schnitzel mit Brägele oder mit
hausgemachtem Kartoffelsalat; Speckeier
mit selbstgebackenem Holzofenbrot;
hausgemachter Flammenkuchen
(5 Sorten); Tofu-Dinkelbratlinge;
Käsespätzle; frische Salate

Mo - Mi:
Do - Sa:
So/Feiertage:

Ruhetag
17 - 23 Uhr
17 - 22 Uhr

Schnitzel mit Brägele oder mit
hausgemachtem Kartoffelsalat; Speckeier
mit selbstgebackenem Holzofenbrot;
hausgemachter Flammenkuchen
(5 Sorten); Tofu-Dinkelbratlinge;
Käsespätzle; frische Salate

Mo - Mi:
Do - Sa:
So/Feiertage:

Ruhetag
17 - 23 Uhr
17 - 22 Uhr

Schnitzel mit Brägele oder mit
hausgemachtem Kartoffelsalat; Speckeier
mit selbstgebackenem Holzofenbrot;
hausgemachter Flammenkuchen
(5 Sorten); Tofu-Dinkelbratlinge;
Käsespätzle; frische Salate

➤ WARME Küche bis 21.30 Uhr!➤ WARME Küche bis 21.30 Uhr!

Schnitzel mit Brägele oder mit
hausgemachtem Kartoffelsalat; Speckeier
mit selbstgebackenem Holzofenbrot;
hausgemachter Flammenkuchen
(5 Sorten); Tofu-Dinkelbratlinge;
Käsespätzle; frische Salate

➤ WARME Küche bis 21.30 Uhr!➤ WARME Küche bis 21.30 Uhr!

Schnitzel mit Brägele oder mit
hausgemachtem Kartoffelsalat; Speckeier
mit selbstgebackenem Holzofenbrot;
hausgemachter Flammenkuchen
(5 Sorten); Tofu-Dinkelbratlinge;
Käsespätzle; frische Salate

Mo - Fr:
Sa:
So/Feiertage:

17 - 24 Uhr
Ruhetag
16 - 24 Uhr

selbstgemachter Flammenkuchen
mit Burgundertrüffel sowie weitere 
Flammenkuchen; Schäufele mit 
selbstgemachtem Kartoffelsalat;
Treberwurst mit sauren Rüben; frische
Salate (aus dem eigenen Hausgarten!)

Mo - Fr:
Sa:
So/Feiertage:

17 - 24 Uhr
Ruhetag
16 - 24 Uhr

selbstgemachter Flammenkuchen
mit Burgundertrüffel sowie weitere 
Flammenkuchen; Schäufele mit 
selbstgemachtem Kartoffelsalat;
Treberwurst mit sauren Rüben; frische
Salate (aus dem eigenen Hausgarten!)

Fr, 11.3.  -  Mitte Juli 2016Fr, 11.3.  -  Mitte Juli 2016Fr, 11.3.  -  Mitte Juli 2016

Mo - Fr:
Sa:
So/Feiertage:

17 - 24 Uhr
Ruhetag
16 - 24 Uhr

selbstgemachter Flammenkuchen
mit Burgundertrüffel sowie weitere 
Flammenkuchen; Schäufele mit 
selbstgemachtem Kartoffelsalat;
Treberwurst mit sauren Rüben; frische
Salate (aus dem eigenen Hausgarten!)

Mo - Fr:
Sa:
So/Feiertage:

17 - 24 Uhr
Ruhetag
16 - 24 Uhr

selbstgemachter Flammenkuchen
mit Burgundertrüffel sowie weitere 
Flammenkuchen; Schäufele mit 
selbstgemachtem Kartoffelsalat;
Treberwurst mit sauren Rüben; frische
Salate (aus dem eigenen Hausgarten!)

Mo - Fr:
Sa:
So/Feiertage:

17 - 24 Uhr
Ruhetag
16 - 24 Uhr

selbstgemachter Flammenkuchen
mit Burgundertrüffel sowie weitere 
Flammenkuchen; Schäufele mit 
selbstgemachtem Kartoffelsalat;
Treberwurst mit sauren Rüben; frische
Salate (aus dem eigenen Hausgarten!)

Mo - Sa:
So/Feiertage:

17 - 23 Uhr
15 - 22 Uhr

Brägele mit Bibbeleskäs und/oder
Wurstsalat; Flammenkuchen (3 Sorten)
zusätzlich Frühjahr:  eingemachtes
Fleisch nach Großmutters Art
zusätzlich Herbst:  Schupfnudeln
mit Sauerkraut

Mo - Sa:
So/Feiertage:

17 - 23 Uhr
15 - 22 Uhr

Brägele mit Bibbeleskäs und/oder
Wurstsalat; Flammenkuchen (3 Sorten)
zusätzlich Frühjahr:  eingemachtes
Fleisch nach Großmutters Art
zusätzlich Herbst:  Schupfnudeln
mit Sauerkraut

Fr, 11.3.  -  Mitte Juli 2016Fr, 7.4.  -  So, 2.7.2017Fr, 7.4.  -  So, 2.7.2017

• Fr, 27.7. - So, 29.7.:  „Hoffest“
      Fr:  ab 17 Uhr
       Sa:  ab 16 Uhr 
       So:  ab 12 Uhr

• Fr, 27.7. - So, 29.7.:  „Hoffest“
      Fr:  ab 17 Uhr
       Sa:  ab 16 Uhr 
       So:  ab 12 Uhr

Brägele mit Bibbeleskäs und/oder
Wurstsalat; Flammenkuchen (3 Sorten)
zusätzlich Frühjahr:  eingemachtes
Fleisch nach Großmutters Art
zusätzlich Herbst:  Schupfnudeln
mit Sauerkraut

• Fr, 27.7. - So, 29.7.:  „Hoffest“
      Fr:  ab 17 Uhr
       Sa:  ab 16 Uhr 
       So:  ab 12 Uhr

• Fr, 27.7. - So, 29.7.:  „Hoffest“
      Fr:  ab 17 Uhr
       Sa:  ab 16 Uhr 
       So:  ab 12 Uhr

Brägele mit Bibbeleskäs und/oder
Wurstsalat; Flammenkuchen (3 Sorten)
zusätzlich Frühjahr:  eingemachtes
Fleisch nach Großmutters Art
zusätzlich Herbst:  Schupfnudeln
mit Sauerkraut

• Fr, 27.7. - So, 29.7.:  „Hoffest“
      Fr:  ab 17 Uhr
       Sa:  ab 16 Uhr 
       So:  ab 12 Uhr

• Fr, 27.7. - So, 29.7.:  „Hoffest“
      Fr:  ab 17 Uhr
       Sa:  ab 16 Uhr 
       So:  ab 12 Uhr

Brägele mit Bibbeleskäs und/oder
Wurstsalat; Flammenkuchen (3 Sorten)
zusätzlich Frühjahr:  eingemachtes
Fleisch nach Großmutters Art
zusätzlich Herbst:  Schupfnudeln
mit Sauerkraut

Mo:
Di - Sa:
So/Feiertage:

Ruhetag
17 - 24 Uhr
12 - 24 Uhr

Brägele mit Bibbeleskäs und/oder
Wurstsalat; hausgemachter Flammenkuchen
zusätzlich Fühjahr:  Spargelgerichte
(Spargel aus eigenem Anbau!)
zusätzlich Herbst:  hausgemachter
Zwiebelkuchen; Leberle (Di); Hähnchen (Do)

Mo:
Di - Sa:
So/Feiertage:

Ruhetag
17 - 24 Uhr
12 - 24 Uhr

Brägele mit Bibbeleskäs und/oder
Wurstsalat; hausgemachter Flammenkuchen
zusätzlich Fühjahr:  Spargelgerichte
(Spargel aus eigenem Anbau!)
zusätzlich Herbst:  hausgemachter
Zwiebelkuchen; Leberle (Di); Hähnchen (Do)

Mo:
Di - Sa:
So/Feiertage:

Ruhetag
17 - 24 Uhr
12 - 24 Uhr

Brägele mit Bibbeleskäs und/oder
Wurstsalat; hausgemachter Flammenkuchen
zusätzlich Fühjahr:  Spargelgerichte
(Spargel aus eigenem Anbau!)
zusätzlich Herbst:  hausgemachter
Zwiebelkuchen; Leberle (Di); Hähnchen (Do)

Mo:
Di - Sa:
So/Feiertage:

Ruhetag
17 - 24 Uhr
12 - 24 Uhr

Brägele mit Bibbeleskäs und/oder
Wurstsalat; hausgemachter Flammenkuchen
zusätzlich Fühjahr:  Spargelgerichte
(Spargel aus eigenem Anbau!)
zusätzlich Herbst:  hausgemachter
Zwiebelkuchen; Leberle (Di); Hähnchen (Do)

Brägele mit Bibbeleskäs und/oder
Wurstsalat; hausgemachter Flammenkuchen
zusätzlich Fühjahr:  Spargelgerichte
(Spargel aus eigenem Anbau!)
zusätzlich Herbst:  hausgemachter
Zwiebelkuchen; Leberle (Di); Hähnchen (Do)

im FRÜHJAHR 2018 NICHT geöffnet!

Fr, 7.9.  -  So, 28.10.2018

Do, 1.2.  -  So, 15.4.

Do, 23.8.  -  So, 28.10.2018

Do, 1.3.  -

-  So, 2.12.2018

* Winzerschenke:  Straußwirtschaft mit Gaststätten-Konzession   •   Winzerschenke:  Wortschöpfung des Dr. Groner Verlags, © Freiburg 1997

So, 25.3.  -  Di, 1.5.

So, 26.8.  -  Fr, 2.11.2018

Fr, 6.4.  -  So, 10.6.2018

Fr, 31.8.  -  So, 11.11.2018

Fr, 23.3.  -  So, 3.6.2018

Mi, 5.9.  -  So, 4.11.2018
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