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GLOTTERTAL (FR) / bei Freiburg
„Haberstroh‘s Strauße“  *
Hauptstraße 115

Telefon  0 76 84 / 3 16
www.haberstroh-glottertal.de

GOTTENHEIM (FR) / bei Freiburg 
„Hunnestrauße“
Rathausstraße 2

Telefon  0 76 65 / 62 07
www.weingut-hunn.de

GOTTENHEIM (FR) / bei Freiburg
„Traubenkeller Gutsschänke“  * 
Hauptstraße 12

Telefon  0 76 65 / 63 22
www.weingut-hess.com

IHRINGEN (FR) / Kaiserstuhl
„Martinshof-Schenke“  *
Martinshöfe 2  (Abzweigung bei der Kirche)

Telefon  0 76 68 / 76 43
www.martinshof-schenke.de

IHRINGEN (FR) / Kaiserstuhl
„Südhof-Strauße“
Waidweg 2  (Richtung Merdingen)

Telefon  0 76 68 / 75 67
• derzeit noch keine Internet-Adresse •

Kappel-GRAFENHAUSEN (OG)
„Jörger‘s Grafenhofschänke“  *
Hauptstraße 102

Telefon  0 78 22 / 68 75
www.joergers-grafenhof.de

ÖffnungszeitenÖffnungszeiten Spezialitäten März April Mai Juni JuliÖffnungszeitenÖffnungszeiten Spezialitäten
August September Oktober November Dezember

Mo - Di: Ruhetag Schnitzel mit Brägele und Bibbeleskäs
Mi - Fr: 17 - 23 Uhr („Wälderschnitzel“); Speck oder Schinken
Sa: 16 - 24 Uhr mit selbstgebackenem Brot; Brägele
So/Feiertage: 12 - 22 Uhr mit Bibbeleskäs und/oder Wurstsalat;

Käsespätzle; wechselndes Tagesgericht
• KARFREITAG, 14.4.:  ab 16 Uhr!• KARFREITAG, 14.4.:  ab 16 Uhr! (Sa + So/Feiertage); frische Salate

Mo - Fr: 17 - 23 Uhr Schäufele mit selbstgemachtem
Sa: 16 - 23 Uhr Kartoffelsalat; Sylter Matjes;
So: Ruhetag Bratheringfillet mit selbstgemachtem
Feiertage: 16 - 23 Uhr Kartoffelsalat; Gschwelldi (Pellkartoffeln)

mit Bibbeleskäs; Tomatensalat

Mo - Di: Ruhetag Rindfleischsalat; hausgemachtes Mi, 18.1. -
Mi - Sa: 17 - 24 Uhr Lachsfrorellenfilet mit Bandnudeln;
So: 16 - 22 Uhr hausgemachter Flammenkuchen
Feiertage: siehe jew. Tag:

16 - 22 Uhr
(4 Sorten); Kartoffelschibli; Käseplatte;siehe jew. Tag:

16 - 22 Uhr Kürbiscremesuppe
zusätzlich Herbst:  Feldsalat mit Speck

Mo - Sa: 12 - 24 Uhr Schnitzel oder Cordon Bleu von der
So:   930 -  24 Uhr Pute (Pute aus eigener Mast und Fr, 11.3.  -  Mitte Juli 2016Fr, 11.3.  -  Mitte Juli 2016Fr, 11.3.  -  Mitte Juli 2016
Feiertage: 12 - 24 Uhr Schlachtung); Putenfleischkäse mit

Spiegelei und Brägele; Flammenkuchen
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte
zusätzlich Herbst:  Feldsalat mit Speck

Mo - Di: 15 - 21 Uhr Schnitzel mit selbstgemachtem
Mi: Ruhetag Kartoffelsalat; Schwartenmagen Fr, 11.3.  -  Mitte Juli 2016Fr, 11.3.  -  Mitte Juli 2016Fr, 11.3.  -  Mitte Juli 2016
Do - Sa: 15 - 21 Uhr mit Vinaigrette; Biokäsebrett
So/Feiertage: 12 - 21 Uhr zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte

zusätzlich Herbst:  selbstgemachter
Zwiebelkuchen; Neuer Süßer

Mo - Di: Ruhetag hausgemachter Flammenkuchen; Brägele
Mi - Sa: 17 - 23 Uhr mit Bibbeleskäs und/oder Wurstsalat
So/Feiertage:       11 - 22 Uhr
         (im Herbst:  ab 15 Uhr!)
So/Feiertage:       11 - 22 Uhr
         (im Herbst:  ab 15 Uhr!)

zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte;So/Feiertage:       11 - 22 Uhr
         (im Herbst:  ab 15 Uhr!)
So/Feiertage:       11 - 22 Uhr
         (im Herbst:  ab 15 Uhr!) wechselndes Tagesgericht (So/Feiertage)

zusätzlich Herbst:  Schlachtplatte
(Sa + So/Feiertage, ab Mitte September)

Sa, 11.3.  -

-  So, 26.11.2017

Fr, 9.6.  -

-  Sa, 26.8.

 - So,26.3.

Mi, 27.9.  -  So, 17.12.2017

* Winzerschenke:  Straußwirtschaft mit Gaststätten- bzw. Ausschank-Konzession   •   Winzerschenke:  Wortschöpfung des Dr. Groner Verlags, © Freiburg 1997

Fr, 3.3.  -

-  Mi, 1.11.2017

Do, 20.4.  -  Do, 15.6.

Do, 10.8.  -  So, 8.10.2017

Sa, 29.4.  -  So, 18.6.

Sa, 26.8.  -  So, 5.11.2017


